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VIGNOBLE 
SUPERFICIE   :   45 Ha (42 Ha de rouge et 3 Ha de blanc) 
NATURE DU SOUS-SOL : Argilo-calcaire 
NATURE DU SOL : Graveleux (Graves rouges) et argilo-silicieux 
AGE MOYEN DU VIGNOBLE : 30 ans 
 

VITICULTURE 
Culture raisonnée et organique. 
PARTICULARITES : Suivi de règles strictes -  Charte de Production 
Qualitative - dans le respect de notre environnement, du fruit et du terroir. 
VENDANGES : Mécanique 
Tris successifs de la récolte. 
 

RENDEMENT : 50 Hl /ha 
 

VINIFICATION 
Eraflage. Macérations Pré-fermentaires à froid (4 jours) 
Macération avec remontage en cuve(15 à 25 jours).  
Fermentation malolactique en cuve. 
Maîtrise des températures 
 

ELEVAGE 
Elevage en cuves (50%) et en barriques (50%) pendant 12 mois. 

Fiche Technique 

w w w . c h a t e a u d e l a g r a v e . c o m       

CO MME NT AIRE D EGUST AT ION  :  Un Bordeaux en toutes circonstances ! 
 
A imez ce  Cô tes  de  Bourg c l ass ique  chaque  jour  su r  vo tre  t ab le  ou  f r a i s  à  l ’ apér i t i f .   
Souple ,  f ru i té ,  vous  l ’ appréc ie rez ,  s imple  e t  access ib le  dans  tou te  sa f inesse .    
I s su  d ’un  assemb lage  t rad i t ionne l  des  t ro i s  cépages  :  Mer lo t ,  Caberne t  Sauv ignon e t  Malbec ,  re spec tan t  
le s  typ ic i té s  du  te r ro i r ,  i l  se  d is t ingue  par  sa cou leur  rouge  profond,  s on  par fum in tense  dominé  par  le  
f ru i t  e t  sa  r ichesse  en  tan ins  sou tenu  par  u ne  grande  f ra îcheur .  
Comme le  Mer lot ,  le  Ma lbec  lu i  appor te  des  touches  supplémenta i re s  de  rondeur  e t  de  f ru i té .  

Apte  au  v ie i l l i s sement  comme tous  le s  Côtes  de  Bourg ,  i l  s ’ épanou i t  r ap idement  e t  se  révè le  un v in  
agréab le  en  tou tes  c i rconstances .  
Son  évolu t ion  es t  marquée  par   be aucoup de  f inesse .  

 

http://www.chateaudelagrave.com/

