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CO MME NT AIRE D EGUST AT ION  :  U n v in qu i  ne  vo us  l a i s se  p as  ind i f fé ren t  !   
 
C’est un vin bien construit et chaleureux, expressif et racé autour d’un caractère bien marqué qui se laisse facilement apprécier dès sa 
jeunesse. C’est également un vin aux tanins puissants, garants d’un vieillissement de quelques années et d’une très bonne qualité 
régulière.   Au nez, des notes de fruits rouges confits relevées d’épices et de poivre sont alliées à un boisé bien fondu. Long en bouche et 
généreux, il révèle une belle élégance et beaucoup d’harmonie. 
 
«  Du  Car ac tè re ,  ce  2005 n ’en  manque pas .  Sous  une  te in te  pourpre ,  i l  o f f re  des  ar ômes f ru i té s  e t  un  boisé  
prometteur .  I l  se  montre  chaleureux e t  pu is san ts ,  do té  de  tan ins  denses  e t  de  f laveurs  dé l ic ieuses  de  
pruneau .  Appréc iable  jeune ,  me i l leu r  encore  après  la  ga rde ,  i l  accompagnera tou tes  sor te s  de  mets .  ( E x t r a i t  d u  

G u i d e  H a c h e t t e  d e s  V i n s  2 0 0 8 )  

 

Fiche Technique 

VIGNOBLE 
SUPERFICIE   :   45 Ha (42 Ha de rouge et 3 Ha de blanc) 
NATURE DU SOUS-SOL : Argilo-calcaire 
NATURE DU SOL : Graveleux (Graves rouges) et argilo-silicieux 
AGE MOYEN DU VIGNOBLE : 30 ans 
 

VITICULTURE 
Culture raisonnée et organique. 
PARTICULARITES : Suivi de règles strictes -  Charte de Production 
Qualitative - dans le respect de notre environnement, du fruit et du 
terroir. 
VENDANGES : Mécanique 
Tris successifs de la récolte. 
 

RENDEMENT : Entre 40 et 45 Hl /ha 
 

VINIFICATION 
Eraflage. Macérations Pré-fermentaires à froid (4 jours) 
Macération avec remontage en cuve(15 à 25 jours). 
Fermentation malolactique en cuve. 
Maîtrise des températures 

 
ELEVAGE 

Elevage en barriques de chêne neuves  à 3 vins et en foudres (12 
mois). Bâtonnage des lies fines 
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http://www.chateaudelagrave.com/

