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VIGNOBLE 
SUPERFICIE   :   45 Ha (42 Ha de rouge et 3 Ha de blanc) 
NATURE DU SOUS-SOL : Argilo-calcaire 
NATURE DU SOL : Graveleux (Graves rouges) et argilo-silicieux 
AGE MOYEN DU VIGNOBLE : 30 ans 
 

VITICULTURE 
Culture raisonnée et organique. 
PARTICULARITES : Suivi de règles strictes -  Charte de Production 
Qualitative - dans le respect de notre environnement, du fruit et du 
terroir. 
VENDANGES : Manuelle et Mécanique 
Tris successifs de la récolte. 
 
RENDEMENT : Entre 40 et 45 Hl /ha 

 

VINIFICATION 
Macération courte dans le pressoir pneumatique 
Fermentation alcoolique  sur lies fines en barriques à basse 
température (14°C). 
 

ELEVAGE 
Elevage en barriques de chêne neuves et de 1 an (8 mois).  
Bâtonnage  hebdomadaire des lies fines. 

Fiche Technique 

w w w . c h a t e a u d e l a g r a v e . c o m       

CO MME NT AIRE D EGUST AT ION  :  Un concentré d’or ig inal i té et de rareté  ! 
 

Atyp ique  assemb lage  de  Sémi l l on  e t  de  Colombar d,  i l  a  fa i t  la  réputat ion  du  Châ teau  de  la  Gr ave .  C ’e s t  
un  grand v in  b lanc  rare ,  or ig ina l  e t  un ique ,   aux  arômes de  poi re  e t  d ’agrumes ,  à  la  f o i s  s oyeux  e t  
complexe ,  f in  e t  nerveux .  Sou tenu par  une t rè s  be l le  f ra îcheur ,  i l  é tonne par  sa r ichesse  e t  sa  longueur  
en  bouche .  I l  vous  accompagne tou t  au  long de  vo tre  repas  :  p lu s  par t icu l iè rement  à  l ’ apér i t i f ,  avec   le  
fo ie  gr as ,  l a  s a l ade  de  no ix  de  S t  Ja cques ,  le s  po is s ons  cu is inés  ,  le s  v ian des  b lanches  en  sauce  a ins i  
que  de nombreux  f romages  (chèvre ,  b leus…) .  Légèrement  boisé ,  grâce  à l ’ é levage  en fû ts  de  chêne ,  i l  
ne  doi t  p as  ê t re  bu  t r op f r a i s  (13  ° -14°C)  
 
CHATEAU DE LA GRAVE GRAINS  F INS  2006  :  «  La labour  e t  la  lu t te  ra i sonnée  sont  app l iquées  dans  
ce t te  propr ié té  en  coteaux s i tué  au  cœur de  l ’ appe l l a t ion .  Avec  un  reg is t re  aromat iq ue  de  f ru i t s  de  la  
pass ion  e t  de  f leu rs ,  c ’e s t  un  v in  express i f ,  p le in ,  b ien  équ i l ibré .  »  -  Ex t ra i t  d u  gu id e  BETT A NE &  D ESS A UVE  

200 8 .   

 

http://www.chateaudelagrave.com/

