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VIGNOBLE 
SUPERFICIE   :   45 Ha (42 Ha de rouge et 3 Ha de blanc) 
NATURE DU SOUS-SOL : Argilo-calcaire 
NATURE DU SOL : Graveleux (Graves rouges) et argilo-silicieux 
AGE MOYEN DU VIGNOBLE : 30 ans 
 

VITICULTURE 
Culture raisonnée et organique. 

PARTICULARITES : Suivi de règles strictes -  Charte de Production 
Qualitative - dans le respect de notre environnement, du fruit et du 
terroir. 
VENDANGES : Mécanique 
Tris successifs de la récolte. 
 
RENDEMENT : Moins de 40 Hl /ha 
Raisins issus de vieilles vignes. 

 

VINIFICATION 
Eraflage. Macérations Pré-fermentaires à froid (4 jours) 
Macération avec remontage en cuve(15 à 25 jours).  
Fermentation malolactique en cuve. 
Maîtrise des températures 
 

ELEVAGE 
Elevage en barriques de chêne neuves  et en foudres (14 à 16 
mois).  Bâtonnage des lies fines en barriques. 

Fiche Technique 

w w w . c h a t e a u d e l a g r a v e . c o m       

CO MME NT AIRE D EGUST AT ION  :  Une bouteille à l’image d’un Grand Vin ! 
 

C’es t  un  assemblage  pu iss an t  e t  é légant  :  Apparu  avec  le  mi l lé s ime  95 ,  ce  v in  bou leversa le s  idées  
reçues e t  le s  jugements  su r le s  v in s  de  grande  qual i té  en  don nant  la  preuve qu ’un v in  des  Côtes  de  
Bourg peut  s ’é leve r  au  rang des  me i l leu rs  v in s  de  Bor deaux .  
Déguste r  le  v r a i  v in  de  g arde ,  v in  de  fê te  e t  d ’except ion .  
A  appréc ie r  seu l  ou  à par tager  lors  de  vos  moments  pr iv i lég ié s .  Reconnu comme une œuvre  superbe 
e t  pass ionnée ,  i l  s ’ ad resse  à v os  sens .  
 «  NECTAR  »  e s t  un  v in  un ique  par  sa rondeur ,  sa  souplesse  e t  l ’ aspec t  ve lou té  qu ’ i l  déve loppe  en 
bouche  dès  le s  premie rs  temps .  C ’e s t  un  v in  dé l ic ieusement  tann ique ,  pu is san t  e t  sou tenu  par  une 
bonne ac id i té  qu i  l i bè re  une  ce r ta ine  nervos i té .  I l  nous  of f re  sa chaleur  e t  tou t  l ’ équ i l ibre  en tre  le  
f ru i té  e t  le  boi sé ,  en tre  la  concentrat ion  e t  la  f inesse ,  en tre  la  r ichesse  e t  l ’ é légance  dont  un  v in  a 
beso in .   
 

CHATEAU DE LA GRAVE NECTAR 2005  :  «  Dense  e t  complexe ,  de  bouche  r iche  e t  savoureuse ,  dominé 

par  le s  f ru i t s  macérés ,  de  robe  pourpre  sou tenu ,  r iche e t  b ien  bouche.  «  Ex tr a i t  du  gu ide  D u sse r t - Ger b er t  

d es  v in s  2 00 8  
 

http://www.chateaudelagrave.com/

